Hirvenlihakaaryleet

Aineet: 1 kg hirvenpaistia
1t suolaa
1/2 paprikajauhetta
1721 timjamia
ripaus valkopippuria
100-150g savusilavaa
voita
4 rki vehngjauhoja
suolaa
1 prk (1,25dI) ranskankermaa
Paistamiseen:
voita

Valmistus: Leikkaa liha poikkisyin ohuiksi viipaleiksi ja nuiji ne hyvin. Sekoita mausteet. Leikkaa savusilava viipaleiksi.
Mausta lihaviipaleet ja aseta kullekkin savusilavaviipale. Kierra lihaviipaleet rullalle ja kiinnita
hammastikuilla. Paista kaaryleet pannulla kauniin ruskeiksi ja siirra kattilaan. Ripottele vehn&jauhot pinnalle
ja siiviloi paistoliemi paélle. Hauduta k&aryleita kannen alla 2-3 tuntia. Poista kaaryleisté tikut. Liséa

kastikkeen joukkoon ranskankermaa. Tarkista maku. Tarjoa esimerkiksi lanttuperunasoseen kanssa.
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