Vadelmavaahto

Aineet: 4-5 dl vadelmia
4 rkl sokeria
2 dl kuohukermaa
4 valkuaista
koristeeksi kokonaisia vadelmia

Valmistus: Soseuta vadelmat ja mausta sokerilla. Vatkaa kerma sakeaksi vaahdoksi. Vatkaa valkuaiset kovaksi

vaahdoksi.

Sekoita marjasose valkuaisvaahtoon kevyesti nostellen. Lisda seokseen kermavaahto niin ikdan kevyesti

nostellen.

Annostele vaahto jalkiruokamaljoihin ja pida kylméassa tarjoiluhetkeen saakka. Koristele vadelmilla juuri

ennen tarjoilua.
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