Punssikermahyytel6 ja kuningatarkastike

Aineet: 1 1/2 dl maitoa
1 vaniljatanko
1/2 dI sokeria
2 keltuaisia
3 liivatelehtia
6 - 8 cl punssia
1 1/2 dl kuohukermaa
Kuningatarmelba
vadelmia
mustikkaa
mansikkaa
hyytelosokeria
likboria
Valmistus: Keitd maitoa vaniljatangon kera 5 - 10 minuuttia. Vatkaa keltuaiset ja sokeri vaahdoksi. Lis&é siihen kuuma
maito koko ajan vatkaten. Saosta ja kypsenné seos. Saostumisvaiheessa seoksen |[Ampdtila on 85 - 90°C.
Ala anna seoksen kiehua.
Yhdista liotetut, valutetut liivatteet kuumaan seokseen. Jaahdyta pohja viiledksi ja mausta punssilla. Lisaa
pehmeé kermavaahto kevyesti sekoittaen. Pane vedella huuhdeltuihin vuokiin ja hyydyta kylmassa.
Kuningatarmelba:

Soseuta marjat ja paina siivilan lapi. Lisaa hyytelésokeria ja mausta likdorilla.
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