Mustikkapodperd

Aineet: 4 dl mustikoita
2 rkl sokeria
11/2dl talkkunajauhoja
Lisaksi:
1 dl kuohukermaa
2 tl sokeria
1 tl vanilliinisokeria

Valmistus: 1. Survo marjat lusikan pesalla tai puunuijalla. (P6perdsta tulee hiukan eri makuinen, jos survot marjat
sauvavatkaimella soseeksi.)
2. Sekoita joukkoon sokeri ja talkkunajauhot.
3. Vatkaa kerma vaahdoksi ja mausta sokerilla ja vanilliinisokerilla.
4. Annostele mustikkapoperd ja koristele se kermavaahdolla ja kokonaisilla mustikoilla.

Perinteista ohjetta on taydennetty siten, etta pdpero tarjotaan kermavaahdon kanssa.
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