Mansikkatorttu

Aineet: Pohja:
100 g voita tai margariinia
2 1/2 dl vehnéjauhoja
3/4 dl sokeria
1 tl leivinjauhetta
1/2 dl kevytkermaa
Tayte:
2 dl kermaa
1 prk ranskankermaa
3/4 dI fariinisokeria
1 tl vaniljasokeria
Paalle:
1 1/2 | mansikoita
2 dl vetta
1-1 1/2 dI hyytelésokeria

Valmistus: Sekoita pohjan kuivat aineet keskenaén. Nypi joukkoon rasva, lisda kerma ja sekoita tasaiseksi taikinaksi.
Levita taikina lapimitaltaan 26 cm piirakkavuokaan, myds vuoan reunoille. Paista 200 asteessa noin 10
minuuttia.

Vatkaa taytteen ranskankerma ja fariinisokeri vaahdoksi.

Lisda vatkattu kerma ja mausta vaniljasokerilla. Levita jaahtyneen torttupohjan péélle ensin tayte, sitten
mansikat joko kokonaisina tai viipaleina. Kiehauta vesi. Ota kattila liedelta ja lisda hyytel6sokeri kuumaan
veteen koko ajan sekoittaen. Kiehauta ja levita kiille marjojen paalle. Laita jadkaappiin vetaytymaan.

Tarjotaan aikaisintaan seuraavana paivana.
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