Mansikka-tuorejuustojaadyke

Aineet: 5 dI mansikoita ( noin 250 g )
200 g maustamatonta tuorejuustoa
2 dlI piimaa tai maustamatonta jogurttia
1-1% dl sokeria
2 tl vanilliinisokeria
1/4 tl hienonnettua kardemummaa
Koristeeksi:
mansikan- tai sitruunamelissanlehtia
4-5 dl mansikoita
tomusokeria

Valmistus: 1. Soseuta mansikat sauvasekoittimella tai monitoimikoneella.
2. Lis&é joukkoon tuorejuusto, piima ja sokeri.
3. Mausta seos vanilliinisokerilla ja kardemummalla. Vatkaa hetki, jotta kaikki aineet sekoittuvat hyvin.
4. Kaada seos kylmalla vedella huuhdottuun jaadyke- tai rengaskakkuvuokaan. Peita pinta foliolla tai
kelmulla.
5. Anna jaatyd pakastimessa 6-7 tuntia. Jaddykkeen voi haluttaessa tehda pakkaseen jo muutamia paivia
aikaisemmin.
6. Kastele vuoka muutamaksi sekunniksi kuumaan veteen ja kumoa tarjoiluastiaan.
7. Koristele tarjoiluvadin reunat mansikan- tai sitruunamelissanlehdilld ja mansikoilla. Siivil6i paalle kevyesti

tomusokeria.
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