Mansikkaraparperipuuro

Aineet: 11 vetta
2-3 dl pienia raparperipaloja
1 dl kauralesetta
1% dl mannasuurimoita
noin 1 dl sokeria
15-3/4 tl inkivaaria tai vanilliinisokeria
(ripaus suolaa)
5-6 dl mansikoita

Valmistus: 1. Kuumenna vesi ja raparperipalat kiehuviksi.
2. Vatkaa seokseen kauraleseet ja mannasuurimot.
3. Keitéd miedolla lammolla kannen alla valilla sekoittaen noin 10 minuuttia. Puuro on tassé vaiheessa melko
paksua, mutta l0ystyy sopivaksi sokerin ja mansikkasoseen lisdyksesta.
4. Mausta valmis puuro sokerilla ja inkivaarilla tai vanilliinisokerilla sekéa halutessasi suolalla.
5. Survo mansikat sauvasekoittimella tai haluamallasi tavalla ja lisdé puuron joukkoon.
6. Puuro séilyy hyvéana kylmassa muutaman paivan, siksi sitd kannattaa kerralla keittdd vahan suurempi

annos.

www.superkokki.com


http://www.superkokki.com/

