Aineet: 6 dl kermaa
3 dl maitoa
100 g kananmunan keltuaisia
150 g sokeria
1 tl vaniljaa
1 tl johanneksenleipapuujauhetta
n. 3 dl mansikoita

Valmistus: Sekoita keskendan keltuaiset ja sokeri, vatkaa vaahdoksi. Lisda maito ja puolet kermasta.
Kuumenna seos kattilassa kunnes se sakenee. Jaahdyta.
Vatkaa loput kermat vaahdoksi. Yhdisté jadhtyneen seoksen kanssa. Lisaa vanilja,
johanneksenleipapuujauhe ja mansikat. Sekoita.

Laita seos jaatelokoneeseen vahintaan tunniksi. Laita vuokaan ja pakasta, jos et sy6 heti.
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