Helppo marjajalkiruoka

Aineet: 3-4 dl viinimarjoja (esim. mustia ja punaisia)
3-4 dl vadelmia
2 dl siideria tai vetta
1 dl sokeria
1 dI hyytelosokeria

Valmistus: 1. Levitd marjat laakeahkoon tarjoiluastiaan.
2. Sekoita kiehuvaan liemeen sokeri ja hyytelésokeri. Kun liemi alkaa
uudelleen kiehua, nosta kattila liedelta.
3. Anna liemen jadhtya 2-3 minuuttia ja kaada se marjojen paalle. Jaéhtyessaan
hyytelosokeri hyydyttéda liemen kevyesti ja marjat pysyvat hyytelssa tuoreen
raikkaina. Tarjoa kylmana.
4. Jalkiruoan voi tehda talvella myds pakastemarjoista. Se on silloin heti valmista
tarjottavaksi, koska kylméat marjat jadhdyttavat ja hyydyttavét liemen valittémasti.
5. Tarjoa halutessasi jalkiruoan kanssa paksua vaniljakastiketta tai pehmeaa

vaniljajaateloa.
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