Aineet: 100 g valkoista suklaata
1/2 dl vaaleaa rommia
1 1/2 dI Creme Vaniljaa
2 munanvalkuaista
Kastike:
2-3 dl vadelmia
vetta, sokeria

Valmistus: Sulata paloiteltu suklaa mikron kestavassa kulhossa pienella teholla. Vaahdota Creme Vanilja, sekoita
sulanut suklaa joukkoon, samoin rommi.
Vaahdota valkuaiset kovaksi vaahdoksi ja sekoita ne viimeisené vaahtoon varovasti nostellen.
Annostele vaahto jalkiruokamaljoihin ja anna hyytya jadkaapissa muutama tunti. Soseuta vadelmat
sauvasekoittajalla ja valuta siivilassa kivet pois. Ohenna tarvittaessa vedella ja makeuta. Laita kastiketta

hieman vaahdon ympérille ja koristele kokonaisilla vadelmilla ja sitruunamelissan oksilla.
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