Punainen gldgi

Aineet: 1/2 litraa rypélemehua
1/2 litraa mustaherukkamehua
noin 1 dI glégin maustelienta
fariinisokeria
Mausteliemi:
1 litra vetta
2 palaa inkivaaria
2 kanelitankoa
40 kokonaista neilikkaa
2 rkl kokonaisia kardemumman siemenia

Valmistus: Keitd mausteita vedessa noin tunti. JAdhdyta seos ja siivildi se. Sailyta pullossa tai tolkissa jadkaapissa.
Kuumenna mehut ja mausteliemi ja mausta maun mukaan sokerilla. Pane jokaiseen glogimukiin muutama

rusina ja kuorittu manteli.
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