Heréttava kevatpontikka

Aineet: 3| vetta
1 | mustaviinimarjan lehtia
2 | kuusenkerkkia
1/2 | pihlajan kukintoja
3:n sitruunan mehu
1/4 kg sokeria

Valmistus: Lehdet, kerkat ja kukinnot kiehutetaan.
Annetaan seisté n. 2 tuntia.
Siivilbidaan, lisatdan sitruunan mehu ja sokeri.
Tama on tiivistetta, jota laimennetaan maun mukaan.
Koivun, punaviinimarjan, voikukan, poimulehden ja mannyn kerkkiékin voi kayttaa. Tahan juomaan voi

kayttaa kaikkea vihreda, mika ei ole myrkyllista.
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