Kuumat sitruunapaarynat viinikastikkeella

Aineet: 8 paarynaa
Liemi:
11 vetta
6 sitruunaa
6 dl sokeria
Viskikastike:
3 dl sokeria
6 dl kuohukermaa
1 - 1 dl viskia
Koristeeksi 2 pussia (a 35 g) rouhittuja hasselpahkindita, (vaniljajaatelod)

Valmistus: Aloita kastikkeen valmistuksella. Sulata sokeri vaalean ruskeaksi kuivassa puhtaassa valurautapannussa.
Lammita silla valin kerma kattilassa. Kaada joukkoon sulatettu sokeri koko ajan vatkaten. Sekoita
keskenaan vesi, sokeri, sitruunanmehu ja puristetut sitruunanpuolikkaat. Kuori paarynat, mutta jata kannat
paikoilleen. Hauduta paarynat pehmeiksi sitruunaliemessa. Ala anna niiden pehmeta liiaksi. Keittoaika
vaihtelee 10:std 25 minuuttiin. Paahda paarynoéiden kiehuessa pahkinat kevyesti. Kuumenna kastike

kiehuvaksi ja keita sita kokoon jonkin aikaa, mikéli se on liian ohutta. Mausta kastike viskilla.
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