Karitsankareet

Aineet: 8-12 kpl karitsankaretta
voita ja Oljya paistamiseen
1 tl merisuolaa
sinappia
persiljaa

Valmistus:  Silppua persilja. Kuumenna voi-6ljyseos pannulla. Ruskista kareet pienissa erissa. Mausta suolalla. Kasta

liha sinappiin ja seuraavaksi persiljasilppuun. Tarjoile valittémasti.
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