Marinoitu kasvissalaatti

Aineet: 1 nippu varhaisporkkanoita
% nippua varhaissipulia
1 nippu retiiseja
1 rasia tuoreita herkkusienia
Marinointiliemi:
% dl dljya
% dl hunaja-omenaviinietikkaa
1 rkl hunajaa
10 tuoretta hienonnettua basilikanlehte&a
muutama kierros mustapippuria myllysta
noin % tl aromisuolaa
Koristeeksi:
tuoreita basilikanlehtia

Valmistus: Leikkaa porkkanat, sipulit, retiisit ja herkkusienet ohuiksi viipaleiksi.
Kypsenné porkkanaviipaleita 1 minuutti mikrossa tai liedell& 2 minuuttia pienessa vesitilkassa.
Sekoita 6ljyn joukkoon kaikki muut marinadin aineet.
Asettele kasvikset omiin ryhmiinsé vadille ja kaada pé&éalle marinadi.

Anna maustua kylmassa 1-2 tuntia. Koristele salaatti ennen tarjoilua tuoreilla basilikanlehdill&.
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