Piimavelli

Aineet: 8 dI piimaa
2 dl maitoa
1 rkl vehnéjauhoja
400 g kotijuustoa
1/2 dl siirappia
1 kpl kanelitanko
Limpit:
1 dl vetta
1-2 kananmunaa
1/2 dI rusinoita
3-4 dl vehngjauhoja
hiukan suolaa
Limppien kypsentamiseen:
1/2 | vettd

Valmistus: Tee limppitaikina sekoittamalla kaikki ainekset kesken&én. Laita kattilaan 1/2 litraa vetta ja kuumenna
kiehuvaksi. Laita lusikalla limppeja veteen ja kypsenné noin viisi minuuttia. Lis&& joukkoon kanelitanko,
piima , maito ja vehndjauhosuurus. Mausta siirapilla. Anna seoksen kiehua hiljalleen muutaman minuutin
ajan. Lisaa lopuksi kuutioitu kotijuusto. Tarkista maku ja lisa tarvittaessa suolaa, siirappia tai sokeria

makusi mukaan.
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