Norjalaiset alkupalat

Aineet: 4 keitettyd kananmunaa
30 g kylméasavulohta
20 g voita
jaésalaattia
koristeluun kylmésavulohta siivuina ja tillia

Valmistus: Kuori kananmunat ja leikkaa ne pitkittain puoliksi. Koverra keltuaiset varovasti pois. Sulata voi ja hienonna
kala. Lisaa sulanut voi ja hienoksi pilkottu kala keltuaisten joukkoon. Pydrittele seoksesta palloja. Aseta

pallot halkaistujen valkuaisten paalle. Koristele tillilla ja lohisiivuilla. Tarjoa jaédsalaatin kera.
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