Juusto-jauhelihakastike

Aineet: 400 g jauhelihaa
1liso sipuli
6 rkl voita
3 rkl vehnéjauhoja
250 g kotijuustoa/sulatejuustoa
2dl kermaa
1 lihaliemikuutio
3 rkl ketsuppia
2 valkosipulinkyntta
vetta

Valmistus: Pienista sipuli. Ruskista jauheliha pannussa. Kypsyta sipulinpalat yhdessa jauhelihan kanssa.
Ruskista voi ja vehngjauhot. Lisdd seokseen kerma ja sopiva maéra vetta, seka jauheliha ja sipulit. Jata
kastike melko sakeaksi. Leikkaa kotijuusto kuutioiksi ja liséa kastikkeeseen.
Lisda mausteet ja pieniksi paloiksi leikattu valkosipuli. Hauduta jonkin aikaa. Tarjoillaan riisin tai spagetin

kanssa.
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