Meksikolainen sipulipatonki

Aineet: 5dl vetta
1 pss Meksikon sipulikeittoainesta, toki tavallinenkin kay
2 valkosipulin kyntté hienonnettuna
50g Hiivaa
% dl 6ljya
5dI sampylajauhoja
9dl vehnéjauhoja

Valmistus: Liota hiiva kddenlampoiseen veteen ja lisaa sipulikeittoainekset, sekoita mukaan jauhot ja o6ljy.
Anna taikinan kohota lampdisessa liinan alla.
Leivo jauhoisilla k&silla patongit ja anna viela kohota pellilla liinan alla hetki.

Voitele maidolla tai kananmunalla ja paista uunissa 225 asteessa noin 25 minuuttia.
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