Oliivileipa

Aineet: 1l vettd
50 g hiivaa
1 dI hienonnettuja oliiveja
1 rkl oreganoa
2 | kokojyvavehnajauhoja
2 rki oliiviéljya
1 muna
ripaus suolaa
seesaminsiemenia

Valmistus: Sekoita hiiva huoneenlampoiseen veteen. Lisaa oliivit ja oregano seké suola. Alusta jauhot sekaan ja lisda
oliiviljy. Anna taikinan kohota n. puoli tuntia.
Leivo taikinasta isoja sampyloita, jotka painelet tiiviisti pitkiin voideltuihin leipavuokiin. Anna leipien kohota.
Voitele leivat munalla ja ripottele paéalle seesaminsiemenia.

Paista 200-asteessa noin puoli tuntia.
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