Seitsennahkapuuro

Aineet: 3 dI riisiryyneja
2 litraa maitoa
2 rkl voita
1/2 rkl suolaa
2 rkl sokeria
1 rkl kanelia

Valmistus: Pese ryynit ja keitd ne maidossa pehmeiksi ja mausta suolalla. Voitele vuoka kylmalla voilla ja aseta kerros
puuroa pohjalle. Ripottele kerroksen paalle sokeria, kanelia seka pienid voi nokareita. Jatka nain
kerroksittain kunnes vuoka on tadynna. Paallimmaiseksi ripotellaan kanelia ja sokeria. Annos kypsytetaan

uunissa vaaleanruskeaksi.
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