Tuulihatut

Aineet: 3 dl vetta
1,25 dl dljya
3 dl tummia vehngjauhoja
4 kananmunaa
0,5 tl suolaa

Valmistus: Kuumenna vesi ja 0ljy kiehuvaksi. Liséa kaikki jauhot kerralla ja vatkaa kunnes seos irtoaa kulhon reunoilta.
Anna jaahtya.
Vatkaa munat joukkoon yksitellen ja huolellisesti sekoittaen. Nostele taikinasta nokareita uunipellille. Paista
25 minuuttia 200 asteessa. Al4 avaa uunin luukkua kesken paiston, etteivét tuulihatut lassahda.

Tuulihatut voi tayttaad makealla tai suolaisella taytteella.
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