Savustettu lohitartar ja marinoidut herkkusienet

Aineet: Lohitartar:
400 g kevyesti suolattua lohta (kirjolohta)
1-2 rkl 6ljya
savustuspussi
Marinoidut herkkusienet
400 g tuoreita herkkusienia
3/4 dl oliividljya
3 rkl viinietikkaa
1/2 sipuli
2 kpl valkosipulinkynsia
1 tl sinappia
mustapippuria (myllysta)
suolaa
tuoretta basilikaa tai persiljaa

Valmistus: Suikaloi lohifilee ja muodosta niista jauhelihapihvimaisia tartarpihveja. Laita tartarit kevyesti voidellulle
kapealle vadille, joka mahtuu savustuspussin sisédan.
Savusta kuumassa uunissa tai grillissd 10-15 minuuttia. Tarkoituksena on saada pinnalta kypsa, mutta
sisélta graavilohimainen lohitartar.
Puhdista herkkusienet hyvin harjaamalla ja viipaloi ne. Valmista marinadi silppuamalla sipuli ja
valkosipulinkynnet. Lis&a 6ljy, viinietikka, sinappi, mustapippuri ja suola. Sekoita sienet marinadiin ja anna

maustua 1-4 tuntia. (Marinoidut herkkusienet eivat kesta yon yli tummumatta.)
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