Mallasleipa

Aineet: 5 dl vetta
1 dl maltaita
3 dl sokeroitua puolukkasurvosta
TAl omenasosetta
75 g hiivaa
2 tl suolaa
1/2 dI siirappia
1 rkl pomeranssinkuorta
1 dl Maitojauhetta
14 dl hiivaleipavehnéjauhoja
100 g Meijerivoita
Voiteluun
1/2 dlI vetta
1/2 dl siirappia

Valmistus: Sekoita maltaat veteen ja keita noin 15 min. Jaahdyta kadenlampadiseksi. Lisaa hiiva, puolukkasurvos tai
omenasose, mausteet ja maitojauhe. Alusta taikinaan jauhot ja pehmea voi. Kohota: Leivo taikinasta kolme
limppua. Kohota ja leikkaa ristiviilto kohonneisiin leipiin. Kypsenna 175 asteessa noin 45 min. Voitele

[ampimina siirappivedella.
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