Herkkusieni-tartarkakku

Aineet: vaaleaa vuokaleipaa
Kostutus
1 dl laimennettua sitruunamehua
Herkkusienitayte
1 rasia (200 g) tuoreita herkkusienia
150 g purjoa
1- 2 rkl voita
1/2 tl mustapippuria
2 prk (& 100 g) valkosipuli-tuorejuustoa
Tartartayte
2 dl tuoretta kurkkua karkeana raasteena
1 rkl sinappia
1/2 tl mustapippuria
1 dl hienonnettuja maustevihanneksia (tillia, ruohosipulia, persiljaa)
2 prk (& 100 g) maustamatonta tuorejuustoa
Paallyste
1 prk (100 g) herkkusieni-tuorejuustoa
Koristeluun
puolikkaat punaista, vihreaa ja keltaista paprikaa
nippu persiljaa

Valmistus: Puhdista sienet hyvin. Hienonna ne ja purjo. Paista niité voissa pannulla, kunnes sienista irtoava neste on
haihtunut. Anna jaahtya hiukan. Mausta mustapippurilla ja yhdista juuston kanssa. Sekoita tartartaytteen
ainekset (kurkkuraaste valutettuna). Levita herkkusienitaytettéa kahteen valiin ja puolet tartartaytteesta
yhteen valiin. Kayta loput tartartaytteesta kakun paalle ja levité juustoa reunoille. Hienonna paprikat ja tee

niista raitoja tai ruutuja kakun péalle. Koristele reunat hienonnetulla persiljalla.
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