Quiche Lorraine

Aineet: Paistostaikina
75 g voita
2 dl vehnagjauhoja
2-3 rkl kylmaa vettéa
Tayte
4 munaa kermauviili
1/2 tl mustapippuria
1/2 tl raastettua muskottipahkinda
juustoa kinkkua
sipulia
purjoa
sienia
tomaattia tms.
Valmistus: Nypi voi ja jauhot ryyniméiseksi seokseksi. Lisda vesi ja sekoita taikina. Pane taikina kylmé&an ja valmista

sen viiletessa tayte.

Paloittele vihannekset ja ruskista ne tarvittaessa. Sekoita keskendédn munat, kermawviili ja mausteet.
Vuoraa vuoka taikinalla ja kaada péaalle tayte ja raastettua juustoa. Kaada munaseos taytteelle ja ripottele
paalle vield vahéan juustoa.

Paista 225°C noin 25 minuuttia.
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