Hauki uunissa

Aineet: 1 kg haukea
munanvalkuainen
korppujauhoja
suolaa
1/2 rkl vehnéjauhoja
100g voita
sokeria
vetta

Valmistus: Hauki suomustetaan, aukaistaan ja asetetaan selkapuoli yldspadin uunivuokaan, jossa rasva on ruskistunut.
Sivellaan hauki munanvalkuaisella ja ripotellaan korppujauhoja ja suolaa sen pinnalle.
Kun hauki on ruskistunut, lisatdan vuokaan hiukan kiehuvaa vetta.

Haukea valellaan liemelld aina vahan ajan kuluttua siten, ettd sen pinta ei paése kovettumaan.
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