Aineet: 1/2 | maitoa tai vetta
5 dl ohrajauhoja
8 dl vehnajauhoja
1/2 dI éljya
1 pala hiivaa (509)
1 tl fenkolia
2 tl suolaa

Valmistus: Lammit& neste kadenlampoiseksi.
Liota hiiva maitoon, liséa ohrajauhot ja laita taikinanjuuri lampim&an paikkaan liinan alle.
Kun taikina kuplii lisda mausteet, 6ljy ja loput jauhot.
Alusta taikina kimmoisaksi vaivaamalla, leikkaa puoliksi ja leivo leipia.
Laita leivat uuninpellille leivinpaperille, ripottele pinnalle vehnéjauhoja ja anna kohota liinan alla
kaksinkertaisiksi.
Paista 225 asteessa uunin keskitasolla n. 1/2 tuntia.

Voit kayttdad ohra- ja vehnajauhojen sijasta myos hiivaleipajauhoja.
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