Rosollikeitto

Aineet: 1 rkl 6ljya
1-2 valkosipulin kyntta
3 rkl sipulia
1 dl maustekurkun lient&
2 dl etikkapunajuuren lienta
6 dl vetta
% | rosollia
vastajauhettua mustapippuria
2 tl hienonnettua timjamia
lisake: ohut rosollin kerma, jossa hienonnettua sillia ja tillia

Valmistus: 1. Kuullota valkosipuli seka sipuli 6ljyssa.
2. Lisaa liemet ja vesi.
3. Hauduta 5 minuuttia miedolla lammolla.
4. Lisaa rosolli seka mausteet joukkoon ja kiehauta.

5. Tarjoa lisdkkeeksi vérikasta, sillilla ja tillilla maustettua punajuurikermaa.
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