Lohipasta

Aineet: 1 rkl voita tai margariinia
1 sipuli kuutioina
suolaa, pippuria, ripaus sokeria
1-1,5 dl madeiraa
2 dl kermaa
150 g kylmésavustettua kirjolohta viipaleina
300-500 g kypsaa nauhamakaronia

Valmistus: Kuumenna rasva pannussa ja pehmité sipulikuutiot. Lisd& mausteet, madeira ja kerma. Keitd 2-3 minuuttia.
Lis&da paloiteltu kylmésavu kirjolohi. Hauduta 2 minuuttia. Tarjoa oliividljylla, suolalla ja pippurilla maustetun

pastan kanssa.
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