Metsdmiehen pasta

Aineet: noin 400 g tagliatelle pastaa
vetta
1 sipuli
1 valkosipulin kynsi
% ruukullinen tuoretta persiljaa
2 rki oliiviéljya
100 g tuoreita siitakesienia tai muita sienia
100 g keittokinkkua
200 g pakasteherneita
suolaa mustaa pippuria
30 g raastettua parmesaania

Valmistus:  Kuori sipuli ja valkosipuli ja hienonna ne. Hienonna persilja. Kuumenna paistinpannulla oliiviéljy ja kuullota
sipuli ja valkosipuli. Lisda persilja. Leikkaa siitakesienet kahtia, lisdd ne pannulle ja anna paistua hetki.
Leikkaa keittokinkku ohuiksi suikaleiksi ja lisda suikaleet ja herneet pannulle. Mausta suolalla ja mustalla
pippurilla. Tarjoa kuumana tagliatelle-pastan kanssa. Lopuksi ripottele paalle runsaasti

parmesaanijuustoraastetta.
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