Aurajuustopasta

Aineet: 1 keskikokoinen sipuli
3/4 kolmiota aurajuustoa
n.1 dl kermaa
Oljya paistamiseen
1-2 kyntta valkosipulia
mustapippuria
rakuunaa
spagettia

Valmistus: 1. Spagetti kiehumaan.
2. Kuullota hienonnettu sipuli/valkosipuli pannulla 6ljyn kera, n. 5 min
3. Hienonna aurajuusto.
4. Lisda em. ainekset kypsan, huuhdellun spagetin sekaan ja sekoita.
5. Liséda mausteita sopivasti (n.1 tl pippuria, 2 tl rakuunaa) ja tilkka
kermaa. Sekoita ja lisdd kermaa vuorotellen.

6. Ruoka on valmista, kun aurajuusto on sulanut.
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