Suklaakohokas

Aineet: 125 g tummaa suklaata
1,5 dl kuohukermaa
Y vaniljatangon siemenia
3 keltuaista
5 valkuaista
30 g sokeria
1 tl sitruunanmehua

Valmistus: Voitele kohokasvuoat (tai kahvikupit) huolellisesti pehmeadlla voilla ja laita kylméan. Kaada kiehautettu
kerma pilkotun suklaan péaélle, anna seisoa hetki ja sekoita tasaiseksi. Yhdista vaniljan siemenet ja vatkatut
keltuaiset suklaaseen. Vatkaa valkuaiset, sokeri ja sitruunamehu marengiksi ja yhdista suklaamassaan.
Laita massa vuokiin ja tasoita pinta lastalla. Pinnan tulee olla aivan tasainen. Paista kohokkaita 180

asteessa noin 15 minuuttia. Tarjoa heti esimerkiksi vadelmakastikkeen kanssa.
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