Punaviinisilli

Aineet: 3 punasipulia renkaina
2 dlI punaviinia
1 dI sokeria
maustepippuria, laakerinlehted
1 dI punaviinietikkaa
1 kg sillifileeta

Valmistus: Kiehauta sipuli, sokeri, viini, pippurit ja laakerinlehdet. Lisaa etikka ja jaahdyta. Leikkaa silli paloiksi

(keitettyihin purkkeihin) ja anna palojen maustua liemessa parivuorokautta ennen tarjoamista.
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