Sillijaadyke

Aineet: 4-5 matjessillifileeta
% | vaahdotettua kermaa
1 dl kuivaa valkoviinia
Y.dl vodkaa
%4d| sokeria
2 rkl hienonnettua tillid tai ruohosipulia
jauhettua valkopippuria

Valmistus: Leikkaa sillifileet pikkusormenpéan kokoisiksi kuutioiksi. Sekoita kaikki kesken&én ja kaada seos leipa- tai
annosvuokaan. Jaadyta pakastimessa
1 vuorokausi.
Tarjoa keitetyn perunan ja happaman ruisleivan kanssa.

Olut tai kivennaisvesi ja huurteinen votkaryyppy kruunaavat erikoisen makuelamyksen.
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