Anjoviskastike

Aineet: 1 salottisipuli
2,5 dl hyvaa kalalienta
0,5 dl kuivaa valkoviinia
2 dl kuohukermaa
30 g voita
1 tl hienoksi hakattua anjovista ja hieman anjovislienta
2 rkl hienonnettua tillia
mustapippuria

Valmistus: Keitd hienonnettua salottisipulia yhdessa kalaliemen ja valkoviinin
kanssa, kunnes jaljella on siirappimainen seos. Lisaa kerma ja
keitd, kunnes kastike kevyesti saostuu. Lisaa joukkoon voi, anjovista, vahan anjovislienta ja soseuta kastike

tehosekoittimella. Siivil6i, lisdé hienonnettu tilli ja hiukan vastajauhettua mustapippuria.
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