Horonkylan karrynpyoréat

Aineet: 200 g voita
3/4 dl fariinisokeria tai sokeria
1 kananmuna
4 dl ruisjauhoja
1 tl leivinjauhetta
1 tl kanelia

Valmistus: Vatkataan voi ja sokeri. Lisatdan sekaan kananmuna. Sekoitetaan keskenaan kuivat aineet ja lisataan
taikinaan. Annetaan seista mieluiten yon yli tai muutaman tunnin kylmiéssa.
Kaaviloidaan sokerin/jauhon paalla. Paistetaan 190 celsiusasteessa

noin 6 minuuttia.
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