Ryynirieska

Aineet: 1 % | tdysmaitoa
2 kkp rouhittuja ohraryyneja
1 dl sulatettua voita tai sianrasvaa
2 tl suolaa
3-4 munaa

Valmistus: Kaadetaan maito kattilaan. Kun se alkaa kiehua, liséatédén ryynit ja kiehautetaan. TAman jalkeen katkaistaan
virta ja annetaan puuron hautua kannen alla. Hieman jaédhtyneeseen puuroon lisatédén suola, voi ja kevyesti
vatkatut munat. Taikina kaadetaan uunipellille ja paistetaan 220 °C 20-30 minuuttia. Tarjotaan esim.
yrttivoin kanssa.

Annoksesta tulee yksi pellillinen.
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