Lanttutaytteiset uuniperunat

Aineet: 8 kpl Uuniperunoita
500 g Lanttua kuutioina
1 rkl Voita
0,5 dl Hunajaa
Suolaa
Muskottipahkinaa raastettuna
1 dl Smetanaa

Valmistus: Harjaa perunat hyvin ja kypsenna 200 asteisessa uunissa, koosta riippuen 40-60 minuuttia. Kokeile
kypsyytta tikulla.
Koverra perunoiden sisus. Jaté hieman perunaa kuoreen, jotta se pysyy kasassa.
Valmista tayte. Kuullota lanttukuutiot voissa, lisdd hunaja ja mausta suolalla. Hauduta kuutiot kypsaksi
valilla sekoittaen.
Lis&a joukkoon perunoiden hienonnettu kypsa sisus. Mausta muskottipahkinalla ja smetanalla. Téayta
perunat uudestaan ja paista vield 225 asteisessa uunissa noin 10 minuuttia.

Leikkaa kypsat perunat valmiiksi viipaleiksi tai tarjoa kokonaisena liharuokien lisékkeena.
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