Korvasienikeitto

Aineet: 25 g korvasienia kuivattuna
2 rkl voita
2-3 rkl vehngjauhoa
8 dl kasvislienta
2 dl kermaa
suolaa
valkopippuria

Valmistus: Kasittele korvasienet.
Sulata voi kattilassa, lisda hienonnetut sienet ja sekoittele niitéa hetken aikaa. Ripottele jauhot joukkoon,
lisda neste vahitellen samalla sekoittaen. Anna keiton kypsya miedolla lammolla vahintd&n noin 15

minuuttia. Mausta ja lisdéa kerma.
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