Kookoskanakeitto

Aineet: 1 | Kookosmaitoa
6 kpl Kaffirin lehtia
1 palaa Galangal-juurta murskattuna
0,5 kpl Lime-hedelman mehua
1 rkl Kalakastiketta
1 tl Sokeria
1 pieni Chilia viipaleina
1 rkl Sitrusruohoa murskattuna
200 g Broilerin rintafileeta paloiteltuna
100 g Siitakesienia viipaleina
1 nippu Korianteria

Valmistus: Kiehauta kookosmaito. Lisaa kaffirinlehdet, galangal, sitrusruoho, kalakastike, sokeri seka chili ja keitd 5
minuuttia. Liséaa kanapalat seka sienet ja anna keiton kiehua toiset viisi minuuttia. Ripottele joukkoon

korianterinlehdet ja tarjoa keitto heti.
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