Kinkun kuorrutus

Aineet: -
Valmistus: Poista kinkusta kamara.

Myslikuorrutus: Sivele pinta Dijon-sinapilla. Painele pinnalle hedelmamyslid. Kuorruta uunissa.
Korppujauhokuorrutus: Sivele pinta sinapilla tai sinappi-keltuaisseoksella tai sinappi-hunajaseoksella.
Siiviléi pinnalle korppujauhoja. Kuorruta uunissa.

Omenakuorrutus: Sivele pinta omenamarmeladilla ja siiviléi pinnalle korppujauhoja. Kuorruta uunissa.
Ruutukinkku: Leikkaa jadhtyneeseen kamaraan teravalla veitsella tai saksilla ruutuja tai poikittaisviiltoja.

Pane kinkku 250 asteiseen uuniin, kunnes pinta ruskistuu ja ruudutus aukeaa.
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