Kielirulla

Aineet: 1 kpl Naudan kiel
1 kpl Sipulia
2 kpl Porkkanoita
Suolaa
Maustepippuria
Valkopippuria
2 rkl Etikkaa
3 rkl Karpaloita
Tryffeli-sienia kuutioina
2-3 rkl Konjakkia
50 g Voita

Valmistus: Keitéa kieli kypséksi, kuori ja sailyta vihannesliemessa.
Leikkaa kylmasta kielesta ohuita viipaleita ja levita ne levyksi tuorekelmun paéalle.
Jauha loput kielenpalat tehosekoittimessa hienoksi.
Lisda karpalot, konjakki ja voi ja mausta seos tarvittaessa suolalla.
Purista massa lankasiivilan lapi ja levita tasaisesti kieliviipaleille.
Ripottele tryffeli- tai korvasienikuutiot pinnalle ja k&ari viipaleet tiukasti rullalle.
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