Keltavahverokeitto

Aineet: 1,51 Keltavahveroa tuoreina
50 g Voita
1 kpl Purjosipulia
4 viipaletta Pekonia
Persiljaa
Basilikaa
Suolaa
1 rkl Vehngjauhoa
5dl Maitoa
5dl Vetta
2 rkl Kermaa
Leip&a kuutioina

Valmistus: Hienonna purjo, paloittele pekoni ja laita rasvan kanssa paistinpannuun. Lisaéa sienet ja ripottele paalle
hienonnettua basilikaa ja persiljaa. Kun sienista alkaa irrota nestettd, lisda suola, jauhot ja hammenna
seosta, kunnes jauhot saavat hiukan varia. Laita seos kattilaan, jossa maito ja vesi ovat kiehahtaneet. Keita

miedolla lammolla noin puoli tuntia. Lisda lopuksi kerma ja pienid rasvassa ruskistettuja leipakuutioita.
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