Katkarapupiiras

Aineet: 500 g Voitaikinaa valmista
1 dl Puuroriisia
3 dl Vetta
1 kpl Kalaliemikuutioita
1 Sipulia
Pippuria rouhittuna
Tillia
100 g Katkarapuja kuorittuna
3 rkl Smetanaa
Suolaa
1 Munaa (voiteluun)

Valmistus: Keita riisipuuro kalaliemikuutiolla ja silputulla sipulilla maustettuun veteen.
Jaahdyta puuro ja tarkista maku.
Kauli voitaikinasta 2 pyore&a levya. Levyjen halkaisijat: kansi 22 cm, pohja 20 cm.
Kaada riisipuuro pienemman taikinalevyn péaalle. Ripottele sitten tilli, katkaravut ja paallimmaiseksi
smetana.
Sivele reunat munalla ja aseta isompi taikinalevy kanneksi. Sulje reunat haarukalla tiiviisti.
Tee koristeita jaljelle jaaneesta taikinasta ja limaa ne munalla.
Voitele piiras ja paista ensin kuumassa 250 asteisessa uunissa 10 minuuttia sitten 200 asteessa viela 20

minuuttia.
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