Kasvis-sienilasagne

Aineet: 1 rkl Oljya
1 dl Sipulia hienonnettuna
3 kynsi/kyntta Valkosipulia murskattuna
2 dI Selleria raastettuna
300 g Herkkusienia viipaleina
200 g Lasagnelevya
8 kpl Tomaattia viipaleina
Mustapippuria rouhittuna
Suolaa
5 dl Maitoa kiehautettuna
35 g Voita sulatettuna
35 g Vehnégjauhoa
Mustapippuria rouhittuna
Suolaa
1 dl Persiljaa hienonnettuna
200 g Juustoraastetta

Valmistus: Valmista kastike. Sekoita jauhot sulatettuun voihin tai 6ljyyn.
Lis&a suurus kiehuvaan maitoon koko ajan sekoittaen. Anna kiehua 5 min.
Mausta kastike ja lisaa yrtit.
Freesaa dljyssa sipuli, valkosipuli, selleri ja sienet.
Kaada voidellun uunivuoan pohjalle ensin sienia ja levita sitten paalle kerros lasagnelevyja, sitten
tomaattiviipaleita, valkokastiketta ja juustoraastetta.
Kokoa 3-4 kerrosta samalla tavalla. Kaada paéllimmaiseksi kerros valkokastiketta ja juustoraastetta.
Paista lasagnea 175 asteessa n. 1 h. Anna vetaytya huoneenlammdossa vielda 10 min. ennen tarjoilua.

Tarjoa raikkaan lehtisalaatin kanssa.
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