Karpalovaahto

Aineet: 3 dI Karpalomehua
Sokeria
4-5 kpl Liivatelehtia

Valmistus: Liota liivatelehtia kylmassa vedessa muutama minuutti. Mittaa mehu suurehkoon kulhoon. Tarkista, etta
mehu on sopivan makeaa ja melko voimakasta. Purista vesi pois pehmenneista liivatelehdista ja liuota ne
tilkkaan kuumaa vetté. Lisaa liivateliuos haaleaksi jadhtyneena mehun joukkoon. Vatkaa mehua
voimakkaasti, kunnes siité tulee sakeaa vaahtoa. Jaa vaahto annoslaseihin, koristele muutamalla karpalolla

ja nosta hetkeksi jadkaappiin hyytymaan.
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