Kalakeitto Valimerelta

Aineet: 400 g Lohifileita
100 g Katkarapuja
2-3 rkl Oljya
1 kpl Porkkanoita
1 kpl Sipulia
0,5 Purjosipulia
pieni pala Selleria
1 kpl Fenkolia
2 kynsi/kynttd Valkosipulia
1 Kalaliemikuutioita
2 dl Tomaattimehua
15 kpl Oliiveja viipaleina
2-3 Maustekurkkua viipaleina
5 Viherpippuria
1 kpl Laakerinlehtia
Persiljaa
Vetta

Valmistus: Kuullota kasvikset kevyesti 6ljyssé, nain niiden maku voimistuu. Lisaé tomaattimehu, kalaliemikuutio,
viherpippuri ja laakerinlehti. Kypsenna n. 15 min. Lisaé vettd tarpeen mukaan. Lisaa lopuksi kalanpalat,
ravut, kurkkuviipaleet ja oliivit. Hauduta viela 5 min., niin etté kala kypsyy. Tarkista maku ja koristele

persiljalla.
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