Kahvihernedippi

Aineet: 1 prk Kahviherneita
3 rkl Oliya
0,5 dI Sitruunamehua
4-5 kynsi/kyntta Valkosipulia
Suolaa
Mustapippuria
1 kpl Chilia
2-3 rkl Kermaa

Valmistus: Kiedo kynnet tai kokonainen valkosipuli folioon ja paahda uunissa 170 asteessa noin 1/2 tuntia. Anna
jaahtya. Paahdettu valkosipuli on helppo puristaa kuoresta ulos ja kynnen maku on samettisen pehmea.
Kaada télkista lahes kaikki neste pois ja soseuta kahviherneet yhdessa muiden ainesten kanssa. Tarkista

maku ja lisdd makusi mukaan chilia sekd kermaa, jos dippi on liian paksua.
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