Iltalialainen kanelikakku

Aineet: 150 g Voita
2 dl Sokeria
2 kpl Munaa
3,5 dl Vehnéjauhoa
2 tl Leivinjauhetta
3 tl Kanelia
2 tl Vaniljasokeria
2 dl Rusinoita
2 dl Omenasosetta

Valmistus: Vaahdota voi ja sokeri.
Lisda munat yksitellen hyvin vatkaten.
Sekoita kuivat aineet keskenaan ja lisda ne taikinaan vuorotellen omenasoseen kanssa.

Kaada taikina voideltuun ja korppujauhotettuun vuokaan ja paista 175 asteessa tunnin verran.
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